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Agence de communication Le Chaudron

Nom de I'entreprise : Le Chaudron

Adresse : 71 route de Louhans 71500 Ratte
Téléphone : 03 85 75 57 81

Responsable du projet : David et Sarah Pageaut

Email du responsable du projet : le-chaudron71@sfr.fr
Email de redirection : le-chaudron71@sfr.fr

Nom de domaine existant a reprendre : lechaudron-restaurant.fr
Nom de domaine temporaire : dev.lechaudron-restaurant.fr
Prestataire actuel : Publigo

Date de fin d'engagement :

Contact prestataire actuel : Publigo

Logo commercial existant :

Images du site : images fournies

Couleur dominante : reprendre couleurs du logo

Informations sur le design : A mettre en avant : - Les cheques cadeaux - Les menus - Cuisine traditionnelle, fait maison

Présentation : La cuisine : tout est presque fait maison. Pas 100% mais majoritairement.
Toujours dans la cuisine traditionnelle.
Au niveau des contenus pas grand chose a changer.

IIs se fournissent principalement en local. Et il travaille beaucoup avec les locaux pour les légumes, la viande..
Fournisseurs en 39 et 71 le plus possible.

Groupes : anniversaires, mariage, réunion de famille.. Fait tout, sauf les desserts (Aymeric Gambey).
Plats a emporter sur demande uniqguement, il faut bien anticiper a I'avance mais ne peut pas livrer, n'a pas de camion frigo.
Peut aussi faire cuisine a I'extérieur : va cuisiner a domicile ou en salle directement chez les personnes.

La terrasse : 30 places : entierement refaite.

Localisation : un parking pratique ou il est facile de se garer. C'est |'un des points fort du restaurant.
Vos activités : -

Vos métiers : Restaurateur

Vos cibles : tous

Votre localisation : Ratte

Votre rayon d'action : Louhans

Lons-le-Saunier

A39

Votre zone de référencement : Louhans - Lons-le-Saunier - A39

Vos avantages : - Cuisine traditionnelle

- Fournisseurs locaux le plus possible

- Accueil de groupe (peut accueillir jusqu'a 40 personnes)

Vos principaux mots clés : restaurant - fourchette - cuisine -

Précisions complémentaires : Labels : tourisme et handicap - plus a jour mais dire que le restaurant est accessible aux personnes a
mobilité réduite.



S'adapte a tous les régimes alimentaires : c'est I'avantage de faire tout maison, il sait ce qu'il y a dans ses plats.

Horaires :
tous les midis (sauf le mardi) et,
les vendredis et samedis soirs.

Pas de réservation par mail
Arborescence : - Accueil
- Le restaurant

- Cuisine traditionnelle

- Le chef

- Les menus

- Plats a emporter

- Notre philosophie

- Les événements

- Actualité

- Chéques cadeaux

- Galerie

- Contact

Réseaux sociaux :

Option non sélectionnée

Informations actualité(s) : - Les menus exceptionnels - Fermetures
Bon cadeaux :
Aucune option


https://www.facebook.com/profile.php?id=100054300440372

